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la obtencidon y caracterizacion de
proteinas

Estudio del efecto de las tecnologias de obtencidny
procesado de proteinasy combinaciones proteicas
en la calidad proteicay el valor nutricional de
ingredientes y productos finales.

ECOPROCESO
Se utiliza una variedad de tecnologias de vanguardia: MAS INFO
secuenciacion de nueva generacion transcriptémico
a nivel de célula Unica mediante plataformas como
Chromium iX e lllumina, espectrometria de masas,
cromatografia liquida y gaseosa, analisis in vitro de
digestibilidad y fermentacion in vitro. empresas interesadas en desarrollar nuevos
productos alimentarios con proteinas
DIRIGIDO A: alternativas.
: compafias

instituciones que suministran ingredientes proteicos con
académicas y de investigacion que desarrollan voluntad de innovacion en métodos de
nuevos ingredientes y productos proteicos. produccion.

departamentos de cienciay BENEFICIOS:

tecnologia de alimentos que investigan nuevas
fuentesy combinaciones de proteinas. ¢ Desarrollo de alimentos adaptados a

necesidades nutricionales individuales.

companias que desarrollaningredientes bioactivos ¢ Creacién de nuevas y mejores
y hecesitan caracterizary evaluar la funcionalidad combinaciones proteicas y de microorganismos
de proteinas alternativas. (probidticos).

Contacto: Unete a la Red de Tecnologias Omicas:

info@optiprot.net www.optiprot.com
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