OPTIPROT
r
Servicio de asesoramiento y

prueba de concepto en obtencion
de proteinas

Asesoria especializaday desarrollo de procesos
asociados a la obtencion de proteinas:
produccién/fermentacion, extracciény purificacién, a
fin de maximizar la eficienciay calidad del producto final
con foco en la funcionalidad tecnolégicay en el impacto
ambiental.

Aplicacién de tecnologias avanzadas para obtener
concentradosy aislados proteicos de alta purezay
rendimiento, como ultrafiltracidon y microfiltracion,
cromatografia de intercambio Iénico y afinidad y
precipitacion isoeléctrica, tecnologias de escalado y
tecnologias avanzadas de caracterizacion reolégicay
funcional.

DIRIGIDO A:

productores
de alimentos y bebidas que buscan mejorar sus
procesos de produccidn proteica.

compahias que
suministran ingredientes proteicos con voluntad
de innovacidon en métodos de produccioén, o
estabilizacion (vehiculizacion) de ingredientes.

Contacto:

info@optiprot.net

ECOPROCESO
MAS INFO

BENEFICIOS:

¢ Desarrollo de ingredientes y alimentos
adaptados a necesidades nutricionales
individuales o a grupos especificos de poblacién
(nihos, poblacién senior, deportistas...)

* Reduccién del desperdicio alimentarioy
optimizacion de recursos naturales; residuo
cero.

Unete a la Red de Tecnologias Omicas:

www.optiprot.net

CENTROS DE LA RED OPTIRPOT

, 7 -
= - T l-\ yAN -l
a I n I a C N A MEMBER OF
BASQUE RESEARCH
& TECHNOLOGY ALLIANCE

Financiado por

- |unEmpo

i
TgH ¥ GOBIERNO MINISTERIO J
° -\7 DE ESPANA DE CIENCIA, INNOVACION
1 Y UNIVERSIDADES son

b/ 4 eurecat

ANFACO Centro Tecnoldgico
CECOPESCA

~COTl

INNOVACION




	Diapositiva 1

